MENIU A LA CARTE

APERITIVE

Tartar de Cerb ¢ 220 g 65 lei

Muschiulet fraged de Cerb, capere si salota fina. imboggatit cu trufe negre
transilvanene. Un inceput crud, elegant si intens.

Valori nutritionale: 485 kcal | Proteine: 31 g | Grasimi: 19 g | Carbohidrati: 34 g
Alergeni: 1, 3, 6, 10, 12 (Gluten, Ou, Soia, Mustar, Sulfiti)

Pate de vanat « 120/30/30 g 28 lei

. Pate fin si catifelat din ficat de mistret, sigilat sub o peliculd de untura.
Insotit de chutney acrisor din mere padurete si dulceata de ceapa rosie caramelizata.
Gust adanc, salbatic si rafinat.

Valori nutritionale: 510 kcal | Proteine: 21 g | Grasimi: 26 g | Carbohidrati: 39 g
Alergeni: 1,7, 12 (Gluten, Lapte, Sulfiti)

Rosie de gradina umpluta « 380 g« 32/ei
Rosie coapta si parfumata, umplutad generos cu brénza proaspata de vaci, marar si
patrunjel verde, asezata langa wedges de rosii si inele de ceapa rosie, stropite cu
dressing delicat de [amaie. Un preparat curat, proaspat si rustic, inspirat din gusturile
simple ale verii.

Valori nutritionale: 198 kcal | Proteine: 10 g | Grasimi: 11 g | Carbohidrati: 9 g
Alergeni: 7 (Lapte)

SUPE

Supa rece de ardei copt ¢ 200 ml ¢ 25 [ei

Ardeii si rosiile sunt coapte lent pentru a-si concentra dulceata natural3, apoi
transformate ntr-o supa rece, catifelata. Telemeaua maturata de oaie adauga savoare
si echilibru, intr-o reinterpretare moderna inspirata din gradinile si stdnele romanesti.

Valori nutritionale: 165 kcal | Proteine: 6 g | Grasimi: 11 g | Carbohidrati: 11 g
Alergeni: 7 (Lapte si produse lactate)

Cappuccino de ciuperci » 200 ml » 28 lei

Supa-crema fina din hribi si ghebe culese din codrii Olteniei, aeratd cu spuma
de lapte cald si finisata cu ulei de trufe negre si cimbrigor salbatic.
Catifelare pura, cu parfum de padure.

Valori nutritionale: 182 kcal | Proteine: 5 g | Grasimi: 13 g | Carbohidrati: 9 g
Alergeni: 7 (Lapte)

SALATE

Salata de ciuperci ¢ 200 g ¢ 25 lei

Un omagiu adus diminetilor petrecute in padure. Ciupercile de sezon sunt gatite
delicat pentru a le pastra aroma, apoi combinate cu verdeturi proaspete si un dressing
fin cu mustar, care pune in valoare gustul autentic al padurii.

Valori nutritionale: 185 kcal | Proteine: 6 g | Grasimi: 13 g | Carbohidrati: 12 g
Alergeni: 10 (Mustar)
Salata Caesar « 350 g « 38 lei

Un preparat emblematic al bucatariei internationale, . Salata iceberg crocanta,
pieptul de pui rumenit,bacon, parmezan si dressingul Caesar preparat in casa se
imbina armonios intr-o combinatie clasic3, plina de prospetime si savoare.

Valori nutritionale: 645 kcal | Proteine: 42 g | Grasimi: 42 g | Carbohidrati: 23 g
Alergeni: 1, 3,4, 7,10 (Gluten, Oua, Peste, Lapte, Mustar)

Salata de sfecla rosie » 300 g » 28 lei

Sfecld coapta lent, taiata rustic si servitd cu branza de oaie maturat3, si dressing viu

de |&dmaie si miere de tei. Dulce, acru si pamantiu, intr-un echilibru perfect.
Valori nutritionale: 372 kcal | Proteine: 13 g | Grasimi: 21 g | Carbohidrati: 24 g
Alergeni: 7, 10,12 (Lapte, Mustar,Sulfiti)
Salata de telina « 300 g « 28 lei

Telina coapta lent, taiata grosier si agezata alaturi de bastonase crocante de mar
verde, seminte de dovleac rumenite si verdeturi proaspete. Legata cu un dressing fin
de mustar si miere de salcdm. O salatd profund3, rustica si eleganta.

Valori nutritionale: 338 kcal | Proteine: 6 g | Grasimi: 21 g | Carbohidrati: 27 g
Alergeni: 9, 10 (Telina, Mustar)

FELURI PRINCIPALE

Muschi file de mistret ¢ 170/200/60 g ¢ 85 lei

Piesd generoasa de mistret, marinata in ienupar si ierburi, rumenita lent pe foc viu
pana capata crusta intensa si interior suculent. Servita cu piure de telina si dulceata
acidd de merigoare salbatice. Puternic, autentic si memorabil.

Valori nutritionale: 735 kcal | Proteine: 44 g | Grasimi: 33 g | Carbohidrati: 48 g
Alergeni: 7, 10, 12 (Lapte, Mustar, Sulfiti)

Carnati ,Virgli” « 170/200/30 g « 58 lei

Carnati artizanali din muflon si mistret, afumati si rumeniti la gratar, serviti cu varza
rogie gatita lent cu mere dulci, stafide si vin rosu de Dragasani.
Rustic, dens si profund aromat.
Valori nutritionale: 648 kcal | Proteine: 24 g | Grasimi: 35 g | Carbohidrati: 34 g
Alergeni: 7, 12 (Lapte, Sulfiti)

Burger de vanat ¢ 240/150/60 g © 60 lei

Carne suculenta de mistret, modelata grosier si gatitd perfect, montata intr-o chifla
cu dulceatd de ceapa, maioneza cu trufe si smoked bourbon mayo. Servit cu cartofi
crocanti si salatd de varza rosie cu chimen. Comfort food cu ADN sélbatic.

Valori nutritionale: 890 kcal | Proteine: 38 g | Grasimi: 49 g | Carbohidrati: 68 g
Alergeni: 1, 3,7, 10,12 (Gluten, Ou, Lapte, Mustar,Sulfiti)

Piept de pui rustic » 180/220/60 g * 48 lei

Piept de pui rumenit pana la piele crocanta si interior suculent, servit cu un sos
catifelat de marar, dulce si elegant. Alaturi, un piure dens de cartofi imbogatit cu
bacon crocant si ceapa caramelizata lent. Simplu, dar construit pe gust.
Valori nutritionale: 812 kcal | Proteine: 47 g | Grasimi: 49 g | Carbohidrati: 31 g
Alergeni: 7 (Lapte)

Crap salbatic ¢ 170/180/140 g * 48 lei

File de crap rumenit pe plita, agezat peste un fond bogat de praz copt lent, rosii
proaspete, redus pana la intensitate maxima. Servit cu mamaliga fripta pe jar si stropit
cu ulei verde de patrunjel si usturoi.

O reinterpretare moderna a gustului de balta si foc.

Valori nutritionale: 418 kcal | Proteine: 34 g | Grasimi: 11 g | Carbohidrati: 29 g
Alergeni: 4 (Peste)
Steak de conopida ¢ 190/200/5 g 38 lei

Felie groasa de conopida glazurata cu boia afumata si cimbrisor, coapta pana la
caramelizare profunda. Asezata peste crema fina de fasole batuta si ardei copti,
finisatad cu seminte de dovleac rumenite. Vegetarian, dar cu caracter.

Valori nutritionale: 196 kcal | Proteine: 7 g | Grasimi: 5 g | Carbohidrati: 22 g
Alergeni: Fara alergeni

DESERTURI

Cheesecake Afine ¢ 150/50 g 35 lei

Crema fina de branza pe o baza crocanta din biscuiti negri, finisata cu reductie densa
din afine salbatice culese din muntii Olteniei. Intens, catifelat si memorabil.

Valori nutritionale: 452 kcal | Proteine: 7 g | Grasimi: 31 g | Carbohidrati: 33 g
Alergeni: 1, 3, 7,12 (Gluten, Ou, Lapte,Sulfiti)
Papanasi Haiducesti ¢ 150/70/70 g ¢ 35 lei
Papanasi pufosi din brénza dulce, rumeniti pana la perfectiune, acoperiti cu smantana
grasa fermentat3 si inecati intr-o dulceata vie de mure, afine sau vigine. Gust de
copilarie dus la rang de festin.

Valori nutritionale: 690 kcal | Proteine: 22 g | Grasimi: 21 g | Carbohidrati: 84 g
Alergeni: 1, 3, 7 (Gluten, Ou, Lapte)
Lava Cake » 80/80 ge35lei

Soufflé cald si catifelat din ciocolat3 alba, cu miez lichid infuzat cu fructe de padure de
sezon — afine, zmeura, mure sau visine. Servit cu inghetata fina de vanilie.
Cald, rece, dulce si viu.

Valori nutritionale: 248 kcal | Proteine: 4 g | Grasimi: 15 g | Carbohidrati: 23 g
Alergeni: 1, 3, 6,7 (Gluten, Ou, Soia, Lapte)

GARNITURI

Cartofi zdrobiti * 200 g« 18 lei
Cartofi fierti in coaja, zdrobiti manual si finisati cu unt gras, sare afumata
si verdeturi proaspete.
Piure rustic ¢ 220ge 22 lei
Piure dens si catifelat din cartofi, imbogatit cu bacon crocant
si ceapa caramelizata lent. Bogat, cremos.
Varza rogie ¢ 180 g« 18 lei
Varza rosie gatita lent in unt si vin rosu, cu felii de mar dulce si stafide aurii.
Dulce-acrigoara si perfecta pentru preparatele de vanat.

Mamaliga « 200 g « 12 lei

Mamaliga traditional3, racita, taiatd si rumenita pe gratar pana capata crusta crocanta.

Dovlecei 180 g » 18 lei
Dovlecei rumeniti ugor pe gratar, cu gust curat si textura delicata.

LEGENDA ALERGENI

1.Gluten 8.Fructe cu coaja lemnoasa
2.Crustacee 9Telina

3.0ua 10.Mustar

4.Peste 11.Susan

5.Arahide 12.Sulfiti

6.Soia 13.Lupin

7.Lapte 14.Molugte

O calatorie gastronomica inspirata din naturd,vanat si ingrediente locale, reinterpretate prin
tehnici moderne si rafinament contemporan.

By Chef lonut Tanase



